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Felles mål

•Bidra til bærekraftig og 
kostnadseffektiv 
produksjon av 
kvalitetsmat
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Bakgrunn

• Sterk mistanke om at laks med PD
– Har dårlig farge, ofte etter pakking eller prosessering

– Bløt tekstur

– Melaninflekker

– Væskeslipp

– Dårlig prosessutbytte

– Kortere holdbarhet

Noen røykerier er skeptiske til å ta inn laks med tidligere PD 
diagnose
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Prosjekter

• BETYDNINGEN AV PD FOR KVALITET HOS 
OPPDRETTSLAKS
– Varighet 2007
– Forprosjekt finansiert av FHF
– Partnere: Norconserv, VI, NVH

• THE IMPACT OF PANCREAS DISEASE (PD) ON FLESH 
QUALITY OF ATLANTIC SALMON
– Varighet 2007 – 2008 – 2009
– Hovedprosjekt finansiert av NFR, FHF + vesentlig 

industribidrag + 3 PhD + 1 master
– Partnere: Norconserv, VI, MATFORSK, Danmarks Tekniske 

Universitet
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AKVAFORSK
T Mørkøre

VI
T Taksdal

NVH
EO Koppang

Organisering av PD-prosjektene

Kvalitet

Melanin Sykdom
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Fisk analysert

• Laks med PD fra 6 lokaliteter
– (MarineHarvest & Havdyrkerne)

– Sløyd vekt 3,5 kg (2,9-3,8 kg)

• Kontroll fisk fra 4 lokaliteter
– (MarineHarvest)

– Sløyd vekt 3,5 kg (2,6 – 4,6 kg)
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Analyser & behandling

Fersk laks
• Farge

• Filetspalting

• Fasthet

• Melanin

• Væskebinding

Røkt laks
• Farge

• Filetspalting

• Fasthet

• Melanin

• VæskebindingP
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Fargeproblemer hos laks
- har PD betydning ?

Foto SBirkeland
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Blek farge

Skjolding
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Bløt tekstur
- har PD betydning ?
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Figure 1. A) Typical PD related lesions in white skeletal muscle (McLoughlin 2005).

A) 
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Fasthet i røkt laks

Tørrsaltet Stikksaltet
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Filetspalting
- Har PD betydning ?

Rå laks

Røkt laks
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Filetspalting i rå laks
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Filetspalting i røkt laks
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Melanin i filet

- Har PD betydning
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Melanin
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Fileter med melaninflekker
• Frisk laks: 2 av 4 anlegg

• PD laks: 6 av 6 anlegg

PROSJEKTRESULTATER:
Melanin
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Melanin i rå laksefilet
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Væskeslipp-
har PD betydning

photo t. mørkøre
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Væsketap i rå laks
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Væsketap ved lagring av røkt laks

Tørrsaltet Stikksaltet

0

1

2

3

4

1
-K

4
-K

7
-K

9
-K

2
-P

D

3
-P

D

5
-P

D

6
-P

D

8
-P

D

1
0
P

D

Kontrol PD

V
æ

sk
et

a
p

, 
%

0

1

2

3

4

1
-K

4
-K

7
-K

9
-K

2
-P

D

3
-P

D

5
-P

D

6
-P

D

8
-P

D

1
0
P

D

Kontrol PD

V
æ

sk
et

a
p

, 
%



PD og slaktekvalitet. T. Mørkøre AKVAFORSK 2007

Produktutbytte gjennom røykeprosessen (% vekt)
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Oppsummering

PD kan forårsake kvalitetsproblemer i oppdrettslaks, men 
laks med en tidligere PD diagnose kan ha superior 
kvalitet

• Seig tekstur er det mest fremtredende kvalitetsavviket 

• Fargeavvik og melanin forekommer, spesielt hos laks 
med sykdomsutbrudd og rett etter utbrudd               
(pinner har ofte svært dårlig kvalitet men disse benyttes sjelden til konsum)

• PD synes ikke å gi økt filetspalting eller økt væsketap

• Prosessbetingelser bør tilpasses for laks med en 
tidligere PD diagnose



PD og slaktekvalitet. T. Mørkøre AKVAFORSK 2007

Takk for 
oppmerksomheten


